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BEYOND THE WINE FRANCAISE & INTERNATIONALE
SUR LES PAS DES GENDARMES DE SAINT- TROPEZ 2f3 P LA FAMILLES f SENIORS

Promenade dans les vignes, visites de caves et dégustations au Chateau de 2 PERS MIN - 15 PERS MAX
Pampelonne et Chateau des Garcinieres, déjeuner champétre au Domaine de la Q 290 €/PERS LA JOURNEE
Tourraque B 150€/PERS LA % JOURNEE
Des vues a couper le souffle avec un arrét photo au Moulin de Paillas, un point _ PRODUIT COMMISSIONABLE
> - culminant du Golfe de St-Tropez ! 5 TOUTE L' ANNEE
: &%  BEYONDTHEWINE

5'33%%,«&

Découverte des domaines
viticoles du Golfe de St-Tropez a A\ s
bord de LA voiture mythique de . . 3O T
Louis de Funes dans ses W A

nombreux films !

\\\\\\v “
i W B 5

Sonia FERCHAUD

Gérante

+33(0)6 3244 72 35
contact@beyondthewine.fr



https://reservation.elloha.com/Search/GetDetail?idFormula=1b8f0064-bed4-41f7-b883-bfbd22d1b115#Prices

OFFICE DE TOURISME ET DES CONGRES DE MARSEILLE
COQUILLAGES, VIN BLANC ET CALANQUES

EN BATEAU ELECTRIQUE W jn peseRvATION
¢

2 FRANCAISE & INTERNATIONALE
.0_-[; FIT/ GIT
2 D.I.N.K/ JEUNES/FAMILLES/ SENIORS

A PARTIR DE 977€TTC + 27€/PERS
POUR UNE DEGUSTATION OU 40€/PERS
POUR UN REPAS (PRIX PUBLIC)
PRODUIT COMMISSIONABLE

Au cceur des Calanques, havre protégé, a bord d'un bateau électrique hybride, dans
le respect de la nature, votre guide vous racontera lhistoire du paysage, de sa
; faune et de sa flore.

VALABLE JUSQU'AU 31/12/2021

MARSEILLETOURISME

B e T CM - Fabienne Bonsignour »‘1‘;-#?3- '? (

Vous apprendrez a devenir un
vrai ‘marseillais’ en ouvrant vos
coquillages facilement et vous
dégusterez, des crevettes, des
moules, la brandade, la rouille,
autant de saveurs qui viendront
réeveiller les papilles. Vous
arroserez le tout d'un vin blanc
parfumé AOC Cassis.

Fabienne BONSIGNOUR
Responsable service réceptif

+33(0)6 74 28 47 37
fbonsignour@marseille-tourisme.com



http://www.marseille-tourisme.com/

2 FRANGCAISE & INTERNATIONALE
2 AT/ GIT
a D.I.N.K/ JEUNES/FAMILLES SENIORS

OFFICE DE TOURISME ET DES CONGRES DE MARSEILLE | of
HISTOIRE, RENCONTRES AVEC LES ARTISANS, -

PETANQUE ET PASTIS i mams e

Découverte du quartier du Panier, un lieu incontournable de Marseille, 2600 ans g 44€ /PERS-BASE 25 PERS (PRIX PUBLIC)
d'histoire sous vos yeux, un concentré de monuments, un quartier comme une PRODUIT COMMISSIONABLE
maenrmmes Créche provencale aux rues pavées, truffées

| #; ‘ f d'anecdotes et d'histoires de vies.

VALABLE JUSQU'AU 31/12/22

MARSEILLETOURISME

@OMTCM - Fabienné Bonsignour

Rencontres avec les artisans: les |
navettes de Mr Orsoni, les |
santons de la maison Arterra, ¥
mais aussi les témoignages du §
corailleur, métier en voie de |
disparition ou du coutelier dans §
son atelier qui vous feront
partager leur passion mais aussi f
partie de pétanque et apéro au #
pastis !

Fabienne BONSIGNOUR

Responsable service réceptif
+33(0)6 74 28 47 37
fbonsignour@marseille-tourisme.com



http://www.marseille-tourisme.com/

FRANCAISE
GIT

IN VINO VERITAS DLNK

2 A 30 PERS MAX
SUR RESERVATION

2
1
pe hpe ho

X
“
Une visite des collectlons sur la thématique du vin suivie d'une dégustation de vins g 20 €/PERS (PRIX PUBLIC)
romains élaborés d’aprés des recettes issues de
'archéologie expérimentale.

PRODUIT COMMISSIONABLE

DUREE VISITE - 1H45
VALABLE TOUTE UANNEE

MUSEEDELAROMANITE

Cette visite thématique
entraine le visiteur a l'époque
romaine sur les traces de
l'histoire de Bacchus et des
secrets antiques du vin.

Le visiteur nsuite invité 3 | T _

? > teu eSt e =Y te te ,a N In vino veritas op Garritan;) . ChnStophe GARRITANO
deguster des vins reconstitues a | Responsable Commercial
l'aide de recettes millénaires. Avec vue sur les Arenes, cette visite expérientielle +33(0)6 5033 17 89

est un voyage dans le temps par le biais du go(t et de 'odorat. christophe.garritano@spl-culture-patrimoine.com
—



https://museedelaromanite.fr/

SO PROVENCE, SO ALPS !

| 2 INTERNATIONALE
a-[a FIT
DECO UVE RTE DES ALP' LLES EN EB' KE 2 D.L.N.K/ JEUNES/ FAMILLES / SENIORS
... 2 PERS MIN - 8 PERS MAX
Une matinée en ebike sur les routes, un pique-nique avec des produits locaux a o  2pers394¢/3pax323€ / dpax 290¢ /
' ' . . . . ’ S5pax 318€ / 6pax 299€ / 7pax 285€ /
l'ombre d'un olivier, un atelier pour apprendre a creer des fuseaux de lavande et €] 8pax 275€
pour finir en beauté un apéritif et un repas gastronomique dans une Auberge PRODUIT COMMISSIONABLE
y traditionnelle et charmante de Saint-Rémy-de- : DU 01/07 AU 15/09
PI'OVE“CE... TOUS LES JOURS
B SOPROVENCESOALPS.COM

Rouler en velo au milieu des
montagnes, des champs |
d'oliviers, des pins et plaines [
verdoyantes, en passant par

les villages typiques de
Provence: Baux-de-Provence,
Maussane-les-Alpilles et
Eygaliéres.

Simon HARDY

Gérant associé
+33(0)7 81 26 28 42
contact@soprovencesoalps.com



http://soprovencesoalps.com/

CHATEAU SAINT MARTIN
THE VINOSCENIES

2 FRANCAISE & INTERNATIONALE
g-[é GIT
4 D.LN.K

+® 1A30PERS MAX
"M SURRESERVATION

\ Y " . " Il C\
Un voyage a travers XXl siecles d’histoire: un dialogue en image, une approche [ 12 €/PERS (PRIX PUBLIC)
. . . ’ . . . PRODUIT COMMISSIONABLE
ludique et culturelle de la Provence, de son histoire, d’'une famille et de ses vins a
;7 travers les siecles.

DUREE EXPERIENCE - 1H15

CHATEAUSAINTMARTIN

T.Serray

Des foudres sont aménageés
en cabinets de curiosités.
Parcours « Vinoscénies »
dans la cave souterraine du

A - - ]
M,Oyen_a_ge suivi d'une Alexandra MOREAU
degustation de 3 ou de 6 / Chargée de tourisme
vins. +33(0)6 73 48 44 65

alexandra@chateaudesaintmartin.com
—



http://www.chateaudesaintmartin.com/

—

DANS LA PEAU D'UN GARDIAN CAMARGUAIS 2t
* 2 PERS MIN - 2 PERS MAX
d

INTERNATIONALE
FIT
D.I.N.K

1125 €/PERS BASE DE 2 PERS
2250 € TOTAL SEJOUR 4 NUITS

PRODUIT COMMISSIONABLE

DU 13/05 AU 28/10 2021
SOUS RESERVE DE DISPONIBILITES

LEMASDEPEINT

Le temps d'un séjour, partager le quotidien de nos gardians au cceur de notre

domaine familial de 500 ha, royaume des taureaux et des chevaux : Initiation a la

monte camarguaise, harnachement des chevaux, tri du bétail... une immersion
au ceeur de la vie camarguaise.

3
£
H

¢

Forfait incluant (base 2 pers) :
4 nuits en chambre double et

petit-déjeuners dont 1 avec
les gardians - base 2 pers.

Patricia BONCA

Responsable des ventes et des réservations
+33(0)4 90 97 20 62
patricia@masdepeint.com

—

3 diners (hors boissons)

3 demi-journées avec les gardiansii§



https://www.masdepeint.com/fr/hotel-luxe-camargue-arles?utm_source=google&utm_medium=organic&utm_campaign=mybusiness

DOMAINE TERRE DE MISTRAL , . {i r:;\E.\:&ASIEONALE
FABRIQUEZ VOTRE PROPRE CUVEE &1%
DE ROSE DE PROVENCE &§ Lamremsmax

§ 55 €/PERS (PRIX PUBLIC)
PRODUIT COMMISSIONABLE

Soyez vigneron le temps de l'atelier et testez vos propres assemblages afin de
créer la cuvée de vin qui vous plait.

DUREE ATELIER - 2H30

P
3 A

= > )

% ot

AN
& TERREDEMISTRAL

—~
T

&/ 1 y: & :
B

Rousset_Wecandoo - Laura Martin ]
Visite guidée du domaine, de la
cave et du moulin a huile afin de
connaitre tout le cheminement du
fruit au verre |

Devenez vigneron le temps de
'atelier et testez vos propres
assemblages afin de créer la
cuvée qui vous plait. Vous
repartirez ensuite avec votre Chargée de tourisme

propre cuvée et son étiquette | +33(0)6 49 92 81 84

personnalisée. tourisme@terre-de-mistral.com

Laura MARTIN



https://www.terre-de-mistral.com/TOURISME-SEMINAIRE/

—

DOMAINE DE L'ODYLEE ]
CREER VOTRE PROPRE CUVEE DE VIN ROUGE -
ATELIER D'ASSEMBLAGE

1 . 1 2 . 50 €/PERS - 40 €/A PARTIR DE 2 PERS
L'atelier d'assemblage est une experience unique. Vous ferez votre propre PRODUIT COMMISSIONABLE
assemblage, votre propre bouteille avec son etiquette que vous pourrez

personnallser en souvenir de cet atelier découverte au sein du domaine et en
‘ W présence du wgneron

FIT/ GIT

2 FRANCAISE & INTERNATIONALE
o { n
L _ 3N
&  D.I.N.K/ JEUNES/ SENIORS / FAMILLES

1 A 10 PERSONNES
ADULTES A PARTIR DE 18 ANS

@ <o

2HO0O0 - DE 17h00 A 19h00

Apres avoir gouté les vins issus des
cépages rouges, vous allez
assembler les différents cépages et
créer selon votre propre gout le vin
rouge qui vous ressemble.

Odile COUVERT, Exploitante
+33(0)6 8021 55 21

VT : . . odilecouvert@wanadoo.fr
Domaine viticole a Violes -producteur de Vins AOC Cotes du Rhone : Lvert@w 2



https://lodylee.com/vins-cotes-du-rhone/

[ ——— .
AVIGNON TOU RISM E - {3 FRANCAISE & INTERNATIONALE

2 GIT

VIVEZ UNE EXPERIENCE UNIQUE AU PALAIS o
DES PAPES ! $
NOMBRE DE PARTICIPANTS (PRIX

SUR RESERVATION
Avant l'ouverture au public, prenez votre petit déjeuner au café terrasse du Palais, PUBLIC)
le meilleur rooftop de la Ville et profitez du spectacle de la Ville qui s'éveille et PRODUIT NON-COMMISSIONABLE

| d’'une vue hors du commun ! DUREE EXPERIENCE - 3H00
' VALABLE JUSQU’AU 31/12/2021

an
%~y  AVIGNONTOURISME

DE 44 € A 73 € PAR PERSONNE SELON LE

1

Un dernier café, une
derniere photo et partez a
la découverte de ce géant
gothique classé au
patrimoine mondial par
'UNESCO. Une nouveauté
a découvrir : ses jardins
restaurés enfin ouverts +33(0)6 4690 15 77
m.coulomb@avignon-tourisme.com

aUX ViSiteurS. Marianne Coulomb l

Marianne COULOMB
Directrice de développement
touristique et commercial



http://avignon-tourisme.com/

2 FRANCAISE & INTERNATIONALE

CASSIS OFFICE DE TOURISME 812 FT

2 D.I.N.K/ SENIORS

SEJOUR DANS UNE LUXURIEUSE MAISON ET v sres
DECOUVERTE DE LA CUISINE PROVENCALE " 2riinCuene oo

Q 2 NUITS/2 PETITS DEJ./1 DINER
a GASTRONOMIQUE HORS BOISSONS ET

Se ressourcer dans une maison d’hotes d’exception en plein coeur du village, UN COURS DE CUISINE POUR 2 PERS
découvrir les célebres calanques, le vignoble et la table d’hote gastronomique ~ PRODUIT NON COMMISSIONABLE
de la maitresse de maison. Passionnée de cuisine gourmande et durable, elle ARl e bR U i

; invite au cours de cuisine dédié a la préparation & OFFICEDETOURISMEDECASSIS
®ead de la soupe de poissons.

PR S A A

8/

g o " =
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Cassis, village authentique
situé a 20 km de Marseille et
au cceur du Parc National des
Calanques, conjugue avec
bonheur, art de \vivre et
activités de pleine nature.

Sibyle DELAGE
Responsable du service réceptif
+33(0)4 42 01 35 06

resa@ot-cassis.com
—



https://www.ot-cassis.com/centrale-reservation.html

FRANCAISE & INTERNATIONALE

CHATEAU LA COSTE | R
COU RS DE YOGA DANS LE VIGNOBLE “*L2 p1.N.K/ JEUNES/ SENIORS

& 10 PERS MAX
SUR RESERVATION

é 36 €/PERS (PRIX PUBLIC)

Cours de yoga en pleine nature, face aux vignes - vivre une expérience riche NON-COMMISSIONABLE

d'émotions, retrouver un sentiment d'apaisement et de quiétude grace a la e
nature et aux installations artistiques qui le imy DE11HAI12H
=N COURS EN GROUPE - HEURE ET DATE
mettent en lumiere.. DE SON CHOIX

CHATEAULACOSTECOURSDEYOGA

Un domaine viticole ou lart et
'architecture s’expriment
librement

Anais BROCCA
Responsable commercial
+33(0)7 8247 37 90

Gl S 3 anais.brocca@chateau-la-coste.com
incen ni 3{-.{; 5 Y l

Plus de 36 installations d’art
contemporain a découvrir



mailto:anais.brocca@chateau-la-coste.com
https://chateau-la-coste.com/fr/

— .
DOMAINE DE LA FERME SAINT MARTIN {

ATELIER ASSEMBLAGE

FRANCAISE
FIT/GIT
D.I.N.K / JEUNES / SENIORS/FAMILLES

9
o DE 4 A 15 PERSONNES

L’assemblage est l'art de composer un vin a partir de différents cépages.
Munis de fioles et pipettes, déterminez vos préférences et mariez les aromes,
les textures, les saveurs pour créer le vin selon vos envies et vos golits.

Q 80 €/PERS (PRIX PUBLIC)
a PRODUIT NON-COMMISSIONABLE

2H30

FERMESAINTMARTIN

Vous 'embouteillerez et 'étiquetterez ! ] -
Vue incroyable ! |

Sophie JULLIEN
Oenotourisme
+33(0)4 90 62 96 40

ti84@outlook.fr
—



http://www.fermesaintmartin.com/

FRANCAISE & INTERNATIONALE

DEESSE INCOMING | i
BAIN DE FORET ET GRIMPE D'ARBRE ! 2 D.LN.K/JEUNES / SENIORS/FAMILLES

A PARTIR DE 8 PERSONNES-
Bain de forét canopée immersif, en lisiere du Parc National des
Ecrins. Séjour Original Eco- responsable: Une veritable reconnexion a g 699€/PERS

. ’ . . . . PRODUIT COMMISSIONABLE
soi par la nature! Redecouvrez un plaisir instinctif avec tous vos
sens, et passez une nuit bivouac en hamac ou dans une chambre
d’hotes en forét.

F 8, 5 L{ o A ;<~\'~ £y
it TR Tl B S M if / e o
f BNy o f ¥ < -
2, . S { 5 =
ey Ny v el a3 IR 1 T
K i = e e
43 A ?

5 JOURS/ 4 NUITS- Pour les
dates, consultez I’'agence.

DEESSEINCOMING.COM

Séjour en 1/2 pension avec:

- 2 h d Eveil du corps par
la relaxation, la
meditation,

- 2 h de Marche meditative
a la rencontre de l'eau

Sandrine EYRAUD-MASSOT

Directrice

+33(0)4 92 54 95 26

contact@deessevoyages.com
—



https://www.deessevoyages.com/
mailto:contact@deessevoyages.com

—

DOMAINE DE LA FERME SAINT MARTIN
DEGUSTATION DE VIN SOUS HYPNOSE

FRANCAISE
FIT/GIT
D.I.N.K / JEUNES / SENIORS

Be
—
be ho Do

o
%4l  DEG6A 15 PERSONNES

¢

Apreés une initiation aux bases de la dégustation et de U'éveil sensoriel, nous vous
proposerons un exercice de détente sous forme d’auto-hypnose afin d’expérimenter
un état psychique et physique différent
favorisant Uexpérience.

=

90 €/PERS (PRIX PUBLIC)
PRODUIT NON-COMMISSIONABLE

1h30

3
S
H

FERMESAINTMARTIN

Grace a une collaboration entre une
praticienne en hypnose ericksonienne
et une sommeliere, laissez vous
transporter par les émotions procurées
par le vin et la voluptuosité de vos sens
décuplés.

B st o TR N Sophie JULLIEN
| Oenotourisme
+33(0)4 90 62 96 40

tj84@outlook.fr

Vins naturels au cceur des dentelles de Montmirail ! Vue incroyable



http://www.fermesaintmartin.com/

LA CUISINE DES FLEURS - YVES TERRILLON
LES FLEURS SERONT LES ETOILES DE VOS

COURS DE CUISINE A ANTIBES JUAN LES-PINS

https://www.la-cuisine-des-

fleurs.com
Toute l'annee, des cours de cuisine centres sur les fleurs et declines selon les

saisons. Découvrir comment utiliser les fleurs des parfumeurs dans la cuisine
c’est une histoire de passion qui fait concorder
'esthétique et le godit..

—

Yves Terrillon - un Chef
passionné "Créateur de
prestations culinaires fleuries »

FRANCAISE
FIT/ GIT
D.I.N.K/ JEUNES/ FAMILLES / SENIORS

6 PERS MIN - 24 PERS MAX
SUR RESERVATION

80 €/PERS (PRIX PUBLIC)

REPAS ET BOISSONS COMPRIS

AU DELA DE 8/10 PERS - TARIF PREFEREN
TIEL ENVOYE SUR SIMPLE DEMANDE

TOUTE L' ANNEE/TOUS LES JOURS
DUREE - 5 H (COURS AVEC REPAS)

LA-CUISINE-DES-FLEURS.COM

Yves TERRILLON, Chef
+33(0)4 9295 13 32
contact@Ia-cuisine-des-fleurs.com



https://www.la-cuisine-des-fleurs.com/

[ .
DOMAINE DE LA TOU RADE .{3 FRANCAISE & INTERNATIONALE
273

RED SUNSET

D.I.N.K / JEUNES / SENIORS

4  12PERS
La couleur d'un soleil couchant dans votre verre... tout un programme !
A partir de 19h : rendez-vous a lheure de lapéro pour un vrai moment § gOR gloﬁsnon-commussuom\m
d’authenticité et de convivialité autour de la gamme de vins de Virginie et Frédéric .
Vous pourrez déguster tous ses vins, accompagnés d'un repas champétre, tout en
: admirant le coucher du soleil sur les Dentelles de
Montmirail. Soirée magique en perspective! &/ DOMAINEDELATOURADE

A PARTIR DE 19h00

Avec ses vins et son
hospitalité, le vigneron
saura vous transmettre

Virginie et Frédéric HAUT , Gérants
+33(0)7 81 34 98 98
latourade@hotmail.fr

ses valeurs Partage,
Plaisir et Générosite".

—


https://www.tourade-gigondas.fr/product/coucher-de-soleil-au-pied-des-dentelles-de-montmirail-en-combi-volkswagen/

—

DOMAINE LE PUY DU MAU PAS -[A FRANCAISE & INTERNATIONALE
®+2 FIT

ESCAPE GAME AUTOUR DE PAUL CEZANNE FhL o eaves

Découvrez le secret des vignes ! Profitez d'un team building pas comme les & 3> PERSONNES MINIMUM

autres. o  20€/PERS

Des tableaux de Cézanne, ont été retrouvés sur le domaine. Comment sont-ils € I COMMISSIONABLE

arrivés ici ? Cet escape game grandeur nature vous fera vivre un moment provence.com

Intense en equipe. 16 JUIN/15 JUILLET/18 AOUT 2021

Escape Game grandeur nature au cceur du vignoble ! £%  DOMAINELEPUYDUMAUPAS

Vous pourrez ainsi vivre une

expérience unique en

découvrant le patrimoine de , L |

notre région et notamment nos ' : Amélie SAUVAYRE
Cotes du Rhone bio. E Gérante

+33(0)6 18 54 12 75

domaine@puy-du-maupas.com
—



vignevasion-provence.com
http://www.puy-du-maupas.com/

DOMAINE SAINT-PIERRE D'ESCARVAILLAC | . {: FRA/NCAISE&INTERNATIONALE
LES SOIREES AU CHATEAU D'ESCARVAILLAC o

D.I.N.K / JEUNES / SENIORS/FAMILLES

\%ﬂﬁ? DE 12 A 25 PERSONNES

Aux portes d'Avignon, vous étes invités lors d'une soirée a theme, a plonger dans
une atmosphere hors du temps au domaine Saint-Pierre d'Escarvaillac en @ UL
participant a un repas musical dans la grande cuisine du chateau, ce sera

. également l'occasion de déguster les cuvées du
domaine.

PRODUIT NON-COMMISSIONABLE

EN SOIREE

g
3
H

CHATEAUDESCARVAILLAC

¢

Expérience unique mélant
Art & histoire

Christophe REQUIN
Vigneron exploitant
+33(0)6 87 14 49 92
ch.requin@gmail.com

—


https://domaine-escarvaillac.fr/oenotourisme/

